
ONE STRIP
semifreddo moulds



A new generation of Made in 
Italy moulds that are changing 
the way professionals work in 
the laboratory. 
Practical, economical and fast, 
disposable moulds for cakes 
and individual cakes allow 
you to speed up production 
of semifreddo, saving time, 
reducing costs and eliminating 
the use of detergents and water 
consumption due to washing.

Una nuova generazione di 
stampi Made in Italy che stanno 
cambiando il modo di lavorare in 
laboratorio.
Pratici, economici e veloci, gli 
stampi monouso per torte  e 
individual cake consentono di 
velocizzare la produzione di 
semifreddi,  risparmiando tempo, 
riducendo i costi, eliminando l’uso 
di detergenti e il consumo di acqua 
dovuto ai lavaggi.

THE FUTURE
IS IN ONE MOVE
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Recommended by
LUIGI BIASETTO

“Consiglio One Strip a tutti i professionisti che hanno un occhio rivolto al 
futuro e che hanno la consapevolezza che per andare avanti con nuovi 
sistemi di produzione sia necessario effettuare dei cambiamenti. 
One Strip è un mezzo per transitare tra quello che era possibile ieri, quello 
che è possibile oggi, ma soprattutto quello che sarà possibile in futuro.”

“I recommend One Strip to all professionals who have an eye to the 
future and are aware that to move forward with new production 
systems it is necessary to make changes. One Strip is a way to move 
from what was possible yesterday, what is possible today, but more 
importantly what will be possible in the future.”
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One Strip is 100% recyclable. This will result in less water usage and 
the elimination of detergents that are harmful to the environment.

One Strip è riciclabile al 100%. Ciò comporterà un minor uso di acqua e 
l’eliminazione di detergenti dannosi per l’ambiente.  

A MORE GREEN
SOLUTION

100% RECYCLABLE 
- 30% PRODUCTION TIME

- 15% MATERIAL COSTS

- 20% MANUFACTURING

- 25% CONSUMPTIONS
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TIME, WORK AND SPACE 
saving

FASTER PRODUCTION
with less steps

FAST CHILLING
even more than silicone 

PRECISE DEMOULDING
without any breaking 

DIRECT
moulds storage 

RISPARMIO
di tempo, lavoro e spazio

PRODUZIONE PIÙ VELOCE, 
con meno passaggi

RAFFREDDAMENTO RAPIDO 
rispetto al silicone

SFORMATURA PRECISA
e senza rotture

STOCCAGGIO DIRETTO
degli stampi

Sarà possibile risparmiare  fino al 30% dei costi 
di produzione, rendendola più efficiente e 

organizzata.

It will be possible to save up to 30% of production 
costs, making it more efficient

and organized.

MATERIALE 100% riciclabile

MASSIMA igiene

NESSUNA contaminazione

MADE IN ITALY

ALTA PRODUTTIVITÀ per teglia

SCRIVIBILI per l’etichettatura

BIANCHI per evidenziare 
residui

100% RECYCLABLE material

MAXIMUN hygiene

NO contamination

MADE IN ITALY

HIGH productivity

WRITEABLE for the labeling

WHITE COLOURED in order 
to detect any remaining

FEATURES

PLUS
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Cake
ø 140 h 35 mm
Pack 140 pcs
ONE14H35

ø 140 h 40 mm
Pack 140 pcs
ONE14H40

ø 160 h 40 mm
Pack 100 pcs
ONE16

ø 180 h 40 mm
Pack 100 pcs
ONE18

ø 200 h 40 mm
Pack 100 pcs
ONE20

ø 220 h 40 mm
Pack 100 pcs
ONE22

Individual
ø 63 x h 40 mm
Prod. 6 pcs/bar
Pack 72 bars
Prod. for 60x40 tray
6 x 9 = 54 pcss

ONE06
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WeChef è il Blog di Martellato dove si impara, si prova e si crea. Un Blog ricco di how to use dei nostri prodotti 
per imparare a utilizzarli nel migliore dei modi, sfruttando al massimo la loro potenzialità, per provare e 
riprovare le ricette dei migliori Chef provenienti da tutto il mondo e ricrearle, personalizzandole. 

WeChef is the Martellato’s Blog where you learn, try and create.  A Blog full of inspiration on how to 
use of our products in the best possible way, following step by step tutorials, and above all making the 
most of their potential. You can try and try again every receipe of the best Chefs coming from all over 
the world and recreate them, in a personalized way.

WECHEF
LEARN, TRY, CREATE

Scan the QR code to enter WeChef: discover recipes and tips on Martellato’s product.

Inquadra il QR code per entrare in WeChef: scopri ricette e suggerimenti d’uso dei prodotti Martellato.
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Martellato srl - via Rovigo, 1/B - 35010 - Vigonza (PD) Italy
tel. +39 0497800155 - martellato@martellato.com - www.martellato.com


